SZECHENYI @

,Lakodalom van a mi utcankban...”

Falusi lakodalom jelenet!

1 Forras: http://lakberendezes.hu/eletmod/regi-magyar-eskuvo-ceremoniaja/ utolsoé letdltés 2019.11.23.



http://lakberendezes.hu/eletmod/regi-magyar-eskuvo-ceremoniaja/

1. TANULASI CEL
Az eskiivé az a nap, amelyen 6rok hliséget fogadnak egymasnak a szerelmesek. A menyegz6 évezredek
6ta az egyik legfontosabb esemény az emberek életében. Az eskiivGket altalaban a nagy vendégsereg,
valamint a bGséges ételek és italok, a hajnalig tartd linneplés jellemzi. Ezek a szokdsok nem sokat valtoztak
az elmult évek alatt. Az ember szeretd tarsra vagyik, és ha megtaldlta, 6sszekoti letét pdrjaval,
meghéazasodnak. igy volt ez hajdanan, és igy van ma is, legfeljebb a nagy naphoz két6dé szokdsok
valtoztak. Régen példaul a vendégek taviratban kdszontotték a hazasulanddkat, még akkor is, ha elmentek
a lakodalomba. Az eskiivének mindig is pontos menete, ,koreografidja” volt. Régen a szll6i haztél vald
bucsuzassal kezd6dott, és hajnalban tlizgyujtassal végzédott. Amikor pedig tobbnapos volt a lakodalom,
csak masnap adtak rd a menyecskeruhat a menyasszonyra. Napjainkban azonban éjfél utan 6ltozik at,
ezzel is mutatva, hogy egy Ujabb fazisdhoz érkezett az asszonnya valds. Az eszem-iszom hajdanan és
napjainkban is fontos része a nagy napnak. Az aranyld husleves, a toltott kaposzta és a siiltek manapsag
sem hidnyozhatnak egy eskivéi menibél. Ma mdr igazan valtozo igényekhez kell alkalmazkodnunk, akar
a kiils6 helyszinek, vagy kiilonb6z6 szinpadi technikai feltételek biztositasa mellett a fine dining és
gourmet ételek kindlata.
A legtobb par életében eljon az id6, mikor érzik, hogy csak akkor teljes a boldogsdguk, ha
Osszehdzasodnak. Az elhatdrozas megsziiletése utdn johet a szervezkedés, a dontés, hogy milyen eskiivét
szeretnének. Amikor egy éttermet felkeresnek eskiiv6jik helyszinél életiik taldan legboldogabb estéjét
fogjak ott tolteni. Nekiink, vendéglatésoknak az a célunk és feladatunk, hogy ez az élmény emlékezetes
legyen. Pontos és preciz tervezéssel és el6készitéssel, szakszerl lebonyolitassal hozzajarulhatunk egy fiatal
par boldog élet kezdéséhez.
1. Felsorolja az év Gnnepeit
2. ElImondja az linnepekhez kapcsolédé szokdsokat
3. Alkalmazza az étrend Osszedllitds szempontjait
4. Osszedllitja és megtervezi kiilonbodz6 alkalmakra ételsorokat
5. Elmondja egy rendezvény szervezésének f6bb lépéseit

6. Elkésziti egy rendezvény forgatdkonyvét megadott szempontok alapjan

2. CELCSOPORT

Pincér szakma, szakk6zépiskola 2/10. évfolyam tanév végén, Ksz/112. évfolyam tanév végén.

3. TARTALMI KOVETELMENYEK
A tanuldk legyenek képesek:
- Felsorolja az év lGinnepeit

- Elmondja az tinnephez kapcsolédd szokasokat



- Elmondja az étrend Osszeallitdas szempontjait

- Osszedllitja és megtervezi kiildnbdz6 alkalmakra az ételsorokat

- Elmondja egy rendezvény szervezésének f6bb [épéseit

- Elkésziti egy rendezvény forgatdkonyvét megadott szempontok alapjan

- Felsorolja egy eskiivé jellegzetes ismérveit

4. AZ ELMENYPEDAGOGIAI FOGLALKOZAS ORASZAMA

5 éra a szakmai idegen nyelvvel egyitt. Tehat a szakmai rész 3 tandra (3x45 perc)

5. TOMBOSITES AZ ORASZAMBAN

A foglalkozast célszerl tombdositve megvaldsitani.

6. KAPCSOLODAS KERETTANTERVHEZ
34 811 03 PINCER SZAKKEPESITES szakképzési kerettantervén beliil:
11525-16 Felszolgalé szakmai ismeretek megnevezésli szakmai kovetelménymodul tantargyai
- Felszolgalas
Témakorok: Ertékesitési ismeret 2., Etlapszerkesztés, étrend 6sszedllitas, Rendezvényszervezés, szallodai
értékesités
- Felszolgalas Gizemi gyakorlat

Témakorok: Nyitas eldtti teenddk, Kilonboz6 felszolgaldsi médok 2.

7. ELOZETES TAPASZTALAT
Ismeri a pincér kabinet berendezési targyait, eszkozeit, felszereléseit. Munkavégzés kozben alkalmazza

és betartja a munka,- balesetvédelmi tlizvédelmi szabdalyokat. Képes csapatban és 6nalldan is dolgozni.

8. FEJLESZTENDO KOMPETENCIAK

Tdrsas kompetencidk:

- Csapatban vald tevékenykedés képessége
Mddszer kompetenciak:

- AttekintG- és szervez6képesség

- Személyi és kdrnyezeti higiénia érvényesitése

- Harmoniara és esztétikara valod torekvés

Szakmai ismeretek:

- Etrend, alkalmi étel-, italsor dsszedllitasa, ajanlasa

- Ktllonleges alkalmak italajanlatai



- Etkezési szokasok ismerete

- Kilonleges alkalmi teritésekés alkoholmentes italok, kavék

- Vendéggel valé kommunikacid, etikett protokoll szabalyok

- Rendezvény lebonyolitdas menete

- Italok ismerete

- Borvidékek, jellemzé sz6l6fajtak, bordszatok ismerete

- Szovegszerkesztés, tablazatkezelés, alkalmazott szamitdstechnika

- Uj gasztrondmiai, felszolgalasi trendek

9. MODSZERTANI AJANLAS

A foglalkozds megtartasanak optimalis helyszine a felszolgald/pincér kabinet iskolai keretek kozott,
szliksége esetén egy tanterem, ahol rendelkezésre all internet csatlakozas, és hordozhato informatikai
eszkozok (lap-top, projektor, tablet).

A foglalkozads 2/10. évfolyam tanév végén, vagy Ksz/12. évfolyam félévkor lehetséges. Ez az
élménypedagogiai foglalkozds el6zetes tuddsra épll, menlkartya Osszedllitds, szerkesztés
témakaorben.

A foglalkozason a KAHOOT alkalmazas is haszndlatba kerul. Az alkalmazas tulajdonképpen egy online
szavazoprogram. A kérdéssor létrehozdsa utan kivetitjik a kérdéseket projektorral. Ekkor a program

ad egy szamkoddot. A tanuldk a https://kahoot.it oldalt megnyitva barmely bdngész6n az okos

telefonjukon vagy szamitégépjikon beirjak a kdédot a megfelelé helyre (Game pin). Miutan adtak
csapatuknak vagy maguknak egy-egy nevet, a név megjelenik a kivetitén. A jaték soran megjelennek a
kérdések a kivetitén, és a didkok valaszolnak a kérdésekre. A kérdések megvalaszolasa utan a
projektoron lathatd, hogy melyik csapat milyen sorrendben valaszolt a kérdésekre. Az is lathatd, hogy
ki valaszolt jél. A program természetesen kiértékeli a valaszokat a vdlasz gyorsasaga és a jo vdlaszok

szama alapjan a jaték végeztével.


https://kahoot.it/

10. A FOGLALKOZAS RESZLETES LEIRASA

TEVEKENYSEG ES ANNAK IDOKERETE
Az adott tevékenység tomor
bemutatasa, s a végén az
idGintervallum meghatarozasa

percben)

KAPCSOLODO MELLEKLETEK, LINKEK FELSOROLASA,
FILE NEVEKKEL ELLATVA

MODSZER

A megfelel6
tematikai
egységekhez tartozd
madszerek,
munkaformak és
tevékenységek
megnevezése és

tomor jellemzése

ISMERETHORDOZOK,
TANANYAGOK, ESZKOZOK,
ANYAGOK

Az ismerethordozdk, tananyagok
segédeszkozok, taneszkozok, egyéb
a tanitashoz sziikséges targyi
eszkozok megnevezése és a
tartalomra is utald jellemzése a

tematikai egységekhez tartozé

munkaformanként
1. . Beszéljék meg milyen linnepeket Rahangolddas
ismernek! Milyen hagyomanyok Beszélgetés
kapcsoldédnak hozzajuk? Ki hogyan
Unnepli ezeket az Ginnepeket?
5 perc
2. Az év Uinnepei - ismétlés 1_melléklet_Lakodalom van_KallésA.ppt Frontalis ppt kivetités

10 perc




3. Csoportalakitas — véletlenszeri

3-4 f6s csoportot hozzon létre. Max
létszam 12 f6

A csoportok elnevezik magukat, a
foglalkozas egészében igy dolgoznak.
Az értékelésnél is szerepe van, hiszen
egyes feladatokra kapott pontszamok
Osszeadddnak igy a foglalkozas
végére kialakul a sorrend.

Feladat:

1-es vagy 2-es feladatsort huz a
csoport. 3 Ginnephez a boritékban
taldlhato ételekbél minden Ginnephez
1-1 harom fogasos menisor
Osszeallitasa. Nem minden étel kerdl
felhasznalasra -> kakukktojas
Csoportok prezentdljdk menisoraikat
-> magyarazat (felragasztjak tablara)
Jatékos kviz KAHOOT segitségével

25 perc

1_melléklet_Lakodalom van_KallésA.ppt (10-12 slide)
2_melléklet_Lakodalom van_KalldsA.doc (szétvagos
melléklet)

3 _melléklet_Lakodalom van_KallésA.doc (szétvagos
melléklet)

https://create.kahoot.it/share/az-ev-unnepei-

felszolgalas-menu-osszeallitas-alapjai/595b8bb1-9f0e-

4e4b-87fb-102c077a3d3b

Csoportmunka

ppt kivetités (lap-top, projektor,
tabla)

tablet/tanuldi mobiltelefon (kahoot)
internet hozzéféréssel (wifi)

blue tac, tdbla

4. Menukartya felépitése, tartalmai,

formai elemei

https://prezi.com/i3rps9khwxir/a-menukartya/

Csoportmunka

csoportonként tablet vagy lap top

internet hozzaféréssel



https://create.kahoot.it/share/az-ev-unnepei-felszolgalas-menu-osszeallitas-alapjai/595b8bb1-9f0e-4e4b-87fb-102c077a3d3b
https://create.kahoot.it/share/az-ev-unnepei-felszolgalas-menu-osszeallitas-alapjai/595b8bb1-9f0e-4e4b-87fb-102c077a3d3b
https://create.kahoot.it/share/az-ev-unnepei-felszolgalas-menu-osszeallitas-alapjai/595b8bb1-9f0e-4e4b-87fb-102c077a3d3b
https://prezi.com/i3rps9khwxir/a-menukartya/

Hibds menisor javitasa, indoklasa

A prezi megtekintése és a szakmai
tartalom elolvasdsa utan a csoportok
megoldjak az 5. mellékletben

taldlhato feladatlapot

4 _melléklet_Lakodalom van_KallésA.doc (szakmai
informacid)

5_melléklet_Lakodalom van_KalldsA.doc (feladatlap)

szakmai informaciot tartalmazo

melléklet, feladatlap

25 perc

5. 6_melléklet_Lakodalom van_KalldsA.doc (szakmai Frontdlis — Tanari csoportonként tablet vagy lap top
Rendezvény informacio) magyardazat internet hozzaféréssel
Rendezvény felvételi iv 7_melléklet_Lakodalom van_KallésA.doc (feladatlap) Csoportmunka Gasztrondmiai lexikon
Diszpozicid/Checklist szakmai informacids lap
Rendezvénykonyv feladatlap

Tanari magyardzat utan a csoportok

keressenek a fenti szakkifejezésekre

az interneten, vagy a gasztronémiai

lexikonban

Szakmai informacio feldolgozasa

feladatlapon

20 perc

6. Eskiivs Trendi — vagy https://www.hotellycium.hu/hu/eskuvok Frontalis Tébla, lap-top, projektor, internet
hagyomanyos? https://www.youtube.com/watch?v=HAITctGvIyE | Csoportmunka hozzaférés

Tanuléi csoportmunkdhoz tablet



https://www.hotellycium.hu/hu/eskuvok
https://www.youtube.com/watch?v=HAITctGvIyE

A két vided megtekintése utan a
tapasztalatok megbeszélése,
rogzitése

1. vided: 0:58

2. video: 2:35

A feladatlapon taldlhaté instrukcidk
alapjan, a csoportok készitsenek egy
forgatdkonyvet és internet hasznalat
segitségével, allitsanak 0ssze egy
menusort.

45 perc

8 melléklet_Lakodalom van_KallésA.doc

Rogzités: feladatlapon

8. Osszefoglalas — Ertékelés

5 perc




11. ERTEKELESI TERV

ERTEKELES MEGNEVEZESE, ERTEKELES MELY KAPCSOLODO ERTEKELESI
MODSZEREI, FORMAI KOVETELMENYEKET ERTEKELI? | ESZKOZOK (FILE NEVE)
Feladatlapok megoldasa Helyes valaszok értékelése

Csoportmunka értékelése Egyuttm{kodés képessége,

csoportokon beliili
feladatmegosztas, aktivitas

Gyakorlati feladatmegoldas Elkészilt produktumok
értékelése
Visszakérdezés Tanuldi teljesitmény értékel6
lap
9 melléklet_Lakodalom van_
KallésA.doc

12. A TANANYAGHOZ KAPCSOLODO OSSZES MELLEKLET FELSOROLASA

1 _melléklet Lakodalom van_KallésA.ppt

2_melléklet_Lakodalom van_KallésA.doc

3_melléklet_Lakodalom van _KallésA.doc
4 melléklet_Lakodalom van _KallésA.doc
5_melléklet_Lakodalom van _KallésA.doc
6_melléklet_Lakodalom van _KallésA.doc
7_melléklet_Lakodalom van _KallésA.doc
8_melléklet_Lakodalom van _KallésA.doc

9_melléklet_Lakodalom van_KallésA.doc

13. TAMOGATO RENDSZER
Szakirodalom:
Voleszdak Zoltan: Felszolgdlasi ismeretek 2017.
Schnitta Egyesiilet: Uj Schnitta 2017.

Voleszak Zoltan: Pincér kiskaté

14. FELHASZNALT KEPEK, VIDEOK
Boritékép: Falusi lakodalom jelenet

Forrds: http://lakberendezes.hu/eletmod/regi-magyar-eskuvo-ceremoniaja/ utolso letoltés

2019.11.23

https://create.kahoot.it/share/az-ev-unnepei-felszolgalas-menu-osszeallitas-alapjai/595b8bb1-9f0e-

4e4b-87fb-102c077a3d3b sajat forrds: utolsd letoltés 2019.11.23.
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http://lakberendezes.hu/eletmod/regi-magyar-eskuvo-ceremoniaja/
https://create.kahoot.it/share/az-ev-unnepei-felszolgalas-menu-osszeallitas-alapjai/595b8bb1-9f0e-4e4b-87fb-102c077a3d3b
https://create.kahoot.it/share/az-ev-unnepei-felszolgalas-menu-osszeallitas-alapjai/595b8bb1-9f0e-4e4b-87fb-102c077a3d3b

https://prezi.com/i3rps9khwxir/a-menukartya/

https://www.hotellycium.hu/hu/eskuvok

https://www.youtube.com/watch?v=HAITctGvIyE

utolsé letoltés 2019.11.23.

15. FORMAI KOVETELMENYEK
betdtipus: calibri
betliméret:11; cimsorok a dokumentumban feltlintetettek szerint
sortav: 1,5
felsorolas:
- abcd
margok: jobb, bal 2,5
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https://prezi.com/i3rps9khwxir/a-menukartya/
https://www.hotellycium.hu/hu/eskuvok
https://www.youtube.com/watch?v=HAITctGvIyE

